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Breombeer-Sahne-Dessgert

BROMBEER-SAHNE-
DESSERT FURG-8PORTIONEN:
1 Vanilleschote, ldngs halbiert,
Mark herausgekratzt » 500g
Brombeeran < 100 g Zucker

® Saftvon 1 Zitrone » 300 m! *
Créme double = 200 g griechi-
scher foghurtVanillemark

mit 350 g Beeren, Zucker und
Saftin einem Topf auf-
kochen, Hitze reduzieren und
3-4 Min. vorsichtig sirupartig
einkochen lassen. Abkiihlen
lassen. In einer Schiissel
Creme double steif schlagen.
Joghurtunterheben, mit

4 Sirup marmorieren. Creme
und restlichen Sirup (etwas
zum Garnieren aufbe-
wahren) abwechselnd in
Glaser schichten. Mit Sirup
und Beeren garnieren.



